Technisches Leistungsdatenblatt: Verkauf Food

IK=] SBB CFF FFS

|SBB Volta Nord BF 2.1 Lageplan der Flache einfligen
Mieter Verkauf Food
Etage EG
Raum Teil 1
Ersteller/-in [KHI ms, ENP dj
Datum 19.01.2023
Version |
|
Im GAB vorhanden Im MAB bendtigt

100 Raumdaten
101 Flache 191 [m? [m?]
102 Lichte Raumhohe Die lichte Raumhohe ist abhangig von der massgebenden UK der Haustechnikinstallationen des GAB und

der darunterliegenden Mieterinstallationen (siehe Schnitte Ladenlokal)
103 Nutzlast: 500 [kg/m?] [kg/m?]
200 Warmeanfall im Raum
201 Warmelast gesamt im Raum - W]
300 Heizung
301 Gesamtleistung Heizung 4’850 [W] W]
302 Systemtemperaturen VL/RL (Vorlauf/Ricklauf) 33/28 [°C] [°C]
303 Gesamtleistung Torluftschleier 25’000 (W] W]
304 Systemtemperaturen VL/RL (Vorlauf/Ricklauf) 33/28 [°C] [°C]
305 Anzahl Torluftschleier Mieter - [Stk.]
400 Luftung/Klima
401 Zuluftmenge 800 [m®/h] m%h]
402 Abluftmenge 800 [m*/h] m%h]
403 Extraktion aus WC WC oben inkl.
404 Abfiihrbare Warmelast tber Zuluft 0
405 Zuluftmenge Kiiche - [m*n] m%h]
406 Extrahierte Luftmenge Kiiche - [m%h] [m3nl
500 Komfortkalte
501 Raumtemperatur innen Winter/Sommer 20/26 [°C] [° C]
502 Abflihrbare Warmelast Giber ULK (Umluftkiihigerat) 3’300 [W] W]
503 Systemtemperaturen VL/RL (Vorlauf/Rlcklauf) 18/21 [°C] [°C]
504 Interne Warmelast (Restaurant, Saal / Kiiche) - [W]
505 Externe Warmelast (Restaurant, Saal / Kiiche) - [W]
506 Maximale Personenzahl (Restaurant/Kiiche) - [Personen]
507 Anzahl UKL - [Stk.]
600 Gewerbliche Kailte
601 Ruckkihlleistung - [W] [W]
602 Systemtemperaturen VL/RL (Vorlauf/Rucklauf) -[°C] [°C]
700 Sanitérinstallationen
701 Kaltwasser Ja Ja/Nein Ja/Nein
702 Brauchwarmwasser Nein Ja/Nein Ja/Nein
703 Schmutzabwasser Ja Ja/Nein Ja/Nein
703 Fettabwasser Nein Ja/Nein Ja/Nein
800 Elektrische Anlage
801 Elektroanschlusswert 80.0 [A] Al
Legende: GAB = Grundausbau

MAB = Mieterausbau

vom Mieter auszufiillen

Von der SBB auszufiillen

Nur fiir Gastronomie auszufiillen

Datum und Unterschrift Mieter:




Technisches Leistungsdatenblatt: Verkauf 1 BK::] SBB CFF FFS

|SBB Volta Nord BF 2.1 Lageplan der Flache einfligen
Mieter Verkauf 1 (Food) I ‘J i H
Etage EG i = | [:17' T1
Raum (Teil 2) I_.._ % cl
Ersteller/-in |KHI ms, ENP dj B 5
Datum 19.01.2023 J [ P
Version l !_' -
TH |
Im GAB vorhanden Im MAB bendtigt

100 Raumdaten
101 Flache 101.8 [m? [m?]
102 Lichte Raumhohe Die lichte Raumhohe ist abhangig von der massgebenden UK der Haustechnikinstallationen des GAB und

der darunterliegenden Mieterinstallationen (siehe Schnitte Ladenlokal)
103 Nutzlast: 500 [kg/m?] [kg/m?]
200 Warmeanfall im Raum
201 Warmelast gesamt im Raum - - W]
300 Heizung
301 Gesamtleistung Heizung 2’550 [W] W]
302 Systemtemperaturen VL/RL (Vorlauf/Riicklauf) 33/28 [°C] [°C]
303 Gesamtleistung Torluftschleier 25’000 (W] W]
304 Systemtemperaturen VL/RL (Vorlauf/Riicklauf) 33/28 [°C] [°C]
305 Anzahl Torluftschleier Mieter - - [Stk.]
400 Luftung/Klima
401 Zuluftmenge 400 [m®nh] m%h]
402 Abluftmenge 400 [m®n] m%h]
403 Extraktion aus WC WC oben inkl.
404 Abfiihrbare Warmelast tber Zuluft 0
405 Zuluftmenge Kiiche - [m*n] m%h]
406 Extrahierte Luftmenge Kiiche - [m%h] [m3nl
500 Komfortkalte
501 Raumtemperatur innen Winter/Sommer 20/26 [°C] [° C]
502 Abfiihrbare Warmelast Gber ULK (Umluftkiihigerat) 1°730 [W] W]
503 Systemtemperaturen VL/RL (Vorlauf/Ricklauf) 18/21 [°C] [°C]
504 Interne Warmelast (Restaurant, Saal / Kiiche) - - [W]
505 Externe Warmelast (Restaurant, Saal / Kiiche) - - [W]
506 Maximale Personenzahl (Restaurant/Kiiche) - - [Personen]
507 Anzahl UKL - - [Stk.]
600 Gewerbliche Kailte
601 Ruckkihlleistung - [W] [W]
602 Systemtemperaturen VL/RL (Vorlauf/Rucklauf) -[°C] [°C]
700 Sanitérinstallationen
701 Kaltwasser Ja Ja/Nein Ja/Nein
702 Brauchwarmwasser Nein Ja/Nein Ja/Nein
703 Schmutzabwasser Ja Ja/Nein Ja/Nein
703 Fettabwasser Nein Ja/Nein Ja/Nein
800 Elektrische Anlage
801 Elektroanschlusswert 63.0 [A] Al
Legende: GAB = Grundausbau

MAB = Mieterausbau

vom Mieter auszufiillen

Von der SBB auszufiillen

Nur fiir Gastronomie auszufiillen

Datum und Unterschrift Mieter:




Technisches Leistungsdatenblatt:

Verkauf 2

IZE) SBB CFF FFS

|SBB Volta Nord BF 2.1 Lageplan der Flache einfigen
Mieter Verkauf 2 (Food)
Etage EG
Raum (Teil 3)
Ersteller/-in |[KHI ms, ENP dj
Datum 19.01.23
Version
Im GAB vorhanden Im MAB benétigt

100 Raumdaten
101 Flache 100.7 [m?] [m?
102 Lichte Raumhdhe Die lichte Raumhdhe ist abhéngig von der massgebenden UK der Haustechnikinstallationen des GAB und

der darunterliegenden Mieterinstallationen (siehe Schnitte Ladenlokal)
103 Nutzlast: 500 [kg/m?] [kg/m?]
200 Warmeanfall im Raum
201 Warmelast gesamt im Raum - [W]
300 Heizung
301 Gesamtleistung Heizung 2’550 [W] W]
302 Systemtemperaturen VL/RL (Vorlauf/Rucklauf) 33/28[°C] [°C]
303 Gesamtleistung Torluftschleier 25’000 [w] [W]
304 Systemtemperaturen VL/RL (Vorlauf/Rucklauf) 33/28[°C] [°C]
305 Anzahl Torluftschleier Mieter - [Stk.]
400 Laftung/Klima
401 Zuluftmenge 400 [m*n] [m%h]
402 Abluftmenge 400 [m¥n] [m%h]
403 Extraktion aus WC WC oben inkl.
404 Abflihrbare Warmelast uber Zuluft 0
405 Zuluftmenge Kiiche - [m%h] [m3h]
406 Extrahierte Luftmenge Kiiche - [m¥nh] [m%h]
500 Komfortkalte
501 Raumtemperatur innen Winter/Sommer 20/ 26 [° C] [°C]
502 Abfuhrbare Warmelast tber ULK (Umluftkiihigerat) 1°730 [W] W]
503 Systemtemperaturen VL/RL (Vorlauf/Rtcklauf) 18/21 [°C] [°C]
504 Interne Wéarmelast (Restaurant, Saal / Kiiche) - [W]
505 Externe Warmelast (Restaurant, Saal / Kiiche) - [W]
506 Maximale Personenzahl (Restaurant/Kiiche) - [Personen]
507 Anzahl UKL - [Stk.]
600 Gewerbliche Kalte
601 Ruckkuhlleistung - W] [w]
602 Systemtemperaturen VL/RL (Vorlauf/Rucklauf) -[°C] [°C]
700 Sanitarinstallationen
701 Kaltwasser Ja Ja/Nein Ja/Nein
702 Brauchwarmwasser Nein Ja/Nein Ja/Nein
703 Schmutzabwasser Ja Ja/Nein Ja/Nein
703 Fettabwasser Nein Ja/Nein Ja/Nein
800 Elektrische Anlage
801 Elektroanschlusswert 63.0 [A] [A]

Legende:  GAB = Grundausbau
MAB = Mieterausbau
vom Mieter auszufillen
Von der SBB auszufiillen
Nur fuir Gastronomie auszufillen

Datum und Unterschrift Mieter:
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